LOoS 14 ALERGENOS

Si tiene alguna alergia solicite informacion
al camarero sobre los platos
If you have any allergies request information
the waiter about the dishes
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No Vegetarianos

. Keema Samosa............. 4,50
Empanada de Carne Picada.

. Pollo Tandoori con hueso . . ... 4,95
Pollo adohado en especias hecho en
Tandoor.

. PolloPakora .............. 3,95
Pollo adohado en especias hecho en
Tandoor.

. KehahdePollo............. 4,50
Pollo adohado en especias hecho en
Tandoor.

. Chicken Tandoori Tikka ...... 5,50

Pollo troceado marinado en especias y
yogur y cocinado en el Tandoor.

. Jaipur Variado Tandoori . .. ... 6,50

Una comhinacion especial de Pollo Tikka,
Cordero Tikka y Kebah Seekh, servida en
un plato chisporroteando por el calor.

07. Entrante Variado ........... 12,95
Seleccion del Chef
(Suficiente para 4 personas)

Vegetarianos

08. Popadom ................. 0,95
Realizado con Harina y Lentejas.

09. AluTikki........cccunns. 3,95
Patata, ceholla y guisantes con especias
rehozado en harina de garhanzos.

10. Panner Tikka . ......covvuun 6,95
Suculento queso de casa, adobado con
salsa picante de masala, servido en
brochetas con pimientos verdes y ceholla.

11. Pakora Vegetal ............ 3,95
Verduras variadas con hierbas y especias
rehozadas en harina y legumbres y fritas.

12. Samosa de Vlerduras ........ 3,95

Verduras variadas en una empanada
triangular y frita.

13. Bhajide Ceholla............. 3,95
Aritos de ceholla rehozada en un hatido
picante.

14. Ensalada Jaipur. . ............ 4,50

Lechuga, Tomate, Ceholla, Atiin, Piia,
mayonesa y aceitunas.

15. Ensaladafresca............. 2,50

Pescados

. GambasPuri ............... 5,50

16
Gambas con hierbas y especias rehozadas
= con harina de legumhres y fritas.

17. Pescado Pakora ............. 5,90
Abadejo troceado en dados con hierhas y
especias rebozado con harina de
legumbres y frito.

Currys Tradicionales

BHUNA 7/

Una combinacion de especias fritas juntas
para ofrecer un plato no muy picante y
cocinada con especias y hierbas aromaticas.

18. PolloBhuna ................ 8,50

19. CorderoBhuna ............. 9,50

20. Gambas Bhuna (@) ........... 9,50

21. TerneraBhuna.............. 8,50
MADRAS 77/

Un curry picante con hierbas y muchos
pimientos chile medio picante.

22. PolloMadras .......... ... 8,50

23. Cordero Madras ............ 9,50

24. Gamhas Madras @ .......... 9,50

25. TerneraMadras............. 8,50
DOPIAZA /7

Un curry popular preparado con especias
no muy picante y mucha ceholla.

26. Pollo Dopiaza ............. 8,50

21. Cordero Dopiaza ........... 9,50

28. Gamhas Dopiaza(@) . ........ 9,50

29. Ternera Dopiaza ........... 8,50
MASALA®

Un plato no muy picante preparado con
garam masala, tomates y cilantro fresco.

30. PolloMasala.............. 8,50
31. Cordero Masala,........... 9,50
32. Gambas Masala®@.......... 9,50
33. TerneraMasala............ 8,50

VINOS, LICORES
REFRESCOS

Vino Tinto

01.
02.
03.
04.
05.
06.
07.
08.
09.
10.

Vino de la casa
SigloSaco..........

El Coto

“Crianza”.....

1/2

Botella

Torres Sangre de Toro. 5,95
Marqueés de Caceres . .
Faustino VWl .........
Cabernet Souvignon (Reserva)
Macia Batle “Mallorquin”

Vina Pomal “Crianza”. .

Bilbao

Vino Rosado

11.
12.
13.
14.
1a.
16.

Vino de la casa
Mateus Rosé ........

El Coto

1,50
9,93

Marqués de Caceres .. 17,90
Lancers............
Lambrusco..........

Vino Blanco

11.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Vino de la casa

Vina Sol (semi Seco). . . . .
Chadonay...........
Marqueés de Caceres .. 6,95
Bach “Dulce”. . .. v v . n ..

Blanco
El Coto

Pescador .....

Ccavas

24. Codorniu (Seco)
295. Codorniu (Semi Seco)
26. Freixenet (Seco)
21. Freixenet (Semi Seco)

Aperitivos

28. Martini
29. Campari
30. Fino Jerez

Botella

8,30
11,95
13,95
11,95
15,95
11,95
14,95
14,95
14,95
19,95

8,90
11,95
13,95
15,95
11,95
10,95

8,30
11,95
11,95
15,95
11,95
11,95
13,95

Whiskys

31. Bells .........c.oovvuuan. 2,710
32. Ballantines .............. 2,715
33. Chivas ......c.ocvvivinnnn 3,95
34. Johnny Walker............ 2,15
Brandy's

35. Magno.................. 2,40
36. Terry . .......cvvivnas 2,25
37. Soherano......v...... ... 2,25
38. 103.............0vivnnn 2,25
39. Carlesll................ 2,70
40. Remy Martin ............. 3,30
Licores

41. Cointreau.......oovvueess 2,50
42. TiaMaria........ovvvunan 2,50
43. Oporto........covvvninnn 2,50
A4, DtroS.....cvovvnvvvnnsss 2,50
Cervezas

45. San Miguel .............. 2,50
46. Heineken................ 2,95
47. Cobra (cervezadelalndia). . . . . . . 2,95
48. Pinta ................... 3,50
Refrescos

49. Agua Mineral (2 litro) . ... ... 1,95
50. Agua con Gas (%litre) . ...... 1,95
51. CocalCola.............v.. 1,95
52. Fanta...........cc0vivnn 1,95
53. Sweetlassi......ccvveeus 2,95
94. Mangolassi ............. 2,95

(Bebida de Yogurt con Mango)

Cafés v Tes

59. Café .................. 1,50
96. Cortado ................. 1,50
57. Café conleche .......... 1,50
58. Irish Coffee .............. 3,50
99. Cappuccino .............. 2,10
60. Tedelalndia............. 1,50

LLLA. incluido



Vegetarianos

123. Patatas con garbanzos Balti ... 7,95
Patatas y garbanzos.

124. Patatas con berenjenas Balti ... 7,95
Patatas y herenjenas.

125. Patatas BaltiGohi ........... 1,95
Patatas y coliflor.
Acompanamientos
Pan d¢ la India

126. NanSencillo................ 2,950

: Pan inda de harina superfina, cocido al
horno tandoor.
127. NanconQ@uesa.............. 2,95

Pan indi de harina superfina, con queso,
cocido al horno tandoor.

. NanconAjo ............. 2,95
Pan indi con ajo.

. KeemaNan................. 3,50
Pan relleno de carne picada de cordero.

. Chappati .................. 1,25
Pan indi hecho con harina integral.

. PeshwariNan............... 3,50

Pan indi relleno de coco, almendras y
aziicar.

. Tandoori Chappati............ 1,50
Pan indil cocido en tadoor, con harina integral.

. Stuffed Alu Paratha .......... 2,95
Pan indi relleno de patatas.

. Paratha con mantequilla....... 2,50
Pan amasado con mantequilla.

. Poori ... 1,25
Pan indi integral, frito en aceite.

. Bhatoora .................. 1,95

Pan indi frito.

131.
138.
139.
140.

141.
142,
143.
144.

145.

146.

147

148.

149.

150.

191.

152,
153.
134.
133.

Arroz Basmati

Arroz Basmati hervido............ 2,50
Arroz Basmati con Champinones. . ... 3,95
Arroz Basmati Pilau con Verduras ... 3,95
Arroz BasmatiPilau ............. 2,95
Arroz frito especial.

Huevoconarrez .......oouvvvvuns 3,95
Arroz Khasmiri concoco ... uvtun 3,95
ArrozKeeman.................. 3,95
Patatasfritas . ................. 2,50
Guarniciones

Patatas con espinacas ........... 4,95

Patatas y espinacas cocinadas con hierhas
y especias.

Champifones .................. 4,95
Champiiones frescos en salsa masala con
tomates, cehollas y especias.

Berenjenas. .........ccinunnnns 4,95
Berenjenas cocinadas en salsa masala con
hierhas y especias.

TarkaDall..................... 4,95

Lentejas cocinadas en salsa picante con
hierhas y especias seleccionadas.

Garbanzos Masala .............. 4,95

Garbanzos Kabhli cocinados en una salsa seca
con jengibre, ajo, tomates, hierhas y especias.

PatatasGobi................... 4,95

Patatas y coliflor ligeramente picantes con
hierhas.

PatatasBombay ................ 4,95
Patatas especialmente preparadas cocinadas
con hierbas y especias.

Postres

Tipicos de la IMdia

Heladode Mango............... 2,95
Helado de Pistacho ............. 2,95
Zanahoria picadafrita ........... 2,95
Bola de Leche frita en almibar..... 2,95

Menu O¢ Ninos

1a6.
1a1.

158.
139.

Nuggets de pollo con patatas fritas ... 5,995
Barritas de pescado con arroz o
patatasfritas ..........c c000iin 5,95
Pechuga de pollo a la plancha con

arroz o patatas fritas . .. . .......... 5,95

Medio curry con arroz o patatas fritas. 5:95
L.VLA. incluido

DANSAK /

Este plato es agridulce, con el uso de pina,
lentejas y especias poco picante.

34. PolloDansak .............. 8,50
35. CorderoDansak ............. 9,50
36. Gambas Dansak@) . .......... 9,50
37. TerneraDansak ............. 8,50
VINDALOO 777/
Caliente, Picante.
38. PolloVindaloo .............. 8,50
39. Cordero Vindaloo ........... 9,50
40. Gambas Vindaloo®.......... 9,50
41. Ternera\lindaloo ............ 8,50
ESPECIAL PASANDA
Hecho con nata fresca, almendras, pistachos
y especias.
42. Pollo Pasanda _ ............ 8,30
43. Gambas Pasanda®........... 9,50
44. CorderoPasanda ............ 9,50
45. TerneraPasanda ............ 8,50
JALFREZI 7/

Una combinacion especial de cehollas frescas,
pimenton, especias y hierbas seleccionadas.

46. Pollo Jalfrezi ................ 8,50

41. Cordero Jalfrezi ............. 9,50

48. Gambas Jalfrezi@)............ 9,50

49. Ternera Jalfrezi .............. 8,50
KASHMIRI

Un plato afrutado poco picante, hecho de piia,
platanos, nata fresca y lichis junto con hierhas
y especias muy poco picantes.

50.-Pollo Kashmiri ............... 8,50

a1. Cordero Kashmiri_............ 9,50

52. Gambas Kashmiri®. .......... 9,50

53. Ternera Kashmiri............. 8,50
RORMA®

Curry muy popular a hase de nata fresca,
pasas sultanas, cocos y almendras. Un plato
cremoso con hierhas y especias poco

picantes.
54. PolloKorma................. 8,50
93. Cordero Korma .............. 9,50
56. Gambas Korma®. ............ 9,50
57. TerneraKorma............... 8,50

ROGAN JOSH /

Un curry hecho con un maximo uso de tomate,
una seleccion de hierbas y especias no muy

picantes.
98. PolloRogandosh............. 8,50
99. Cordero Rogan Josh........... 9,50
60. Gamhas Rogan Josh®@......... 9,50
61. Ternera RogandJosh........... 8,50

@O R

. Pollo Chutney

. Pollo Tikka Dopiaza

Especialidades

Especialidades del Cheff

AgraEspecial. . ............. 11,95
Ganador del premio Cocinero del Ano.
Pechuga de pollo deshuesada troceada en
dados y marinada con_voﬂurt y salsa

masala especial con hierbas seleccionadas
cocinada con tomates frescos, jenjibre,
cehollas y una mezcla de especias con

nata fresca. Adecerado con castanas de
caju y ceholla frita.

............ 10,50

Pollo con cilantro, menta y un toque de
Pimiento verde picante
........ 10,50

Pollo Tikka Masala
Brocheta de pollo cocinada en un horno_
de harro y después con una salsa especial
con hierhas y especias seleccionadas.

Un plato en su punto de salsa.

Punjabi Korma. ............. 10,50
Pechuga de pollo deshuesada, troceada

en dados, marinada en la masala especial
del cocinero y cocinada al carbon vegetal

en un horno de barro, después asado en la
olla con tomates, Jenglhre, ajo, nata fresca
y almendras picadas. Aderezado con
castaias caju fritas y ceholla frita.

Pollo Jaipur ............. 10,50
Pollo deshuesado troceado en dados y
cocinado en un halti para acentuar el sahor
de una salsa especial del cocinero
delicadamente picante. Cocinado con
tomates frescos, jengibre y ajo.

. Pollo ala manteguilla ........ 10,50

Tiras de pechuga y pollo marinadas en salsa
masala y después cocinadas con mantequilla,
ajo, tomates, jengibre y una mezcla especial
de hierbas. Un plato con una textura suave.

PolloBadami ............. 9,95
Suprema pechuga de pollo marinada en la masala
especial del cocinero |{ cocinada en mantequilla con
una salsa cremosa y almendras picadas.

Pollo Tikka Makhan ........ 9,95
Pollo Tikka troceado a dados, cocinado con un horno
de harro y después con nata fresca y una delicada
salsa con tomates, cehollas, castanas de caju y
almendras.

........ 9,95

Pollo Tikka troceado a dadoes, cocinado en
un horno de harro y aderezado con una
salsa especial con pimentdn y extra de
cebolla, hierbas y especias.

| :;ra/ Especial

LLVLA. incluido
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18.

Pollo Tikka Jalfrezi .......... 9,95
Pollo Tikka troceado a dados, cocinado en
un horno de harro y después con una salsa
especial con pimenton, hierhas y especias.

Pollo Tikka Dahi ............ 9,95
Pollo Tikka troceado a dados, cocinado en
un horno de harro y aderezado con una
salsa especial a hase de yogurt, hierhas

y especias.

Pollo Tikka Kashmir ........... 9,95
Pollo Tikka troceado a dados, cocinado en

un horno de harro y condimentado con una
salsa especial con pina, nata fresca,

platanos, lichis, hierhas y especias.

Pollo Tikka Dansak ........... 9,95
Pollo Tikka troceado a dados, cocinado en un
horno de harro condimentado con una salsa
especial con lentejas, piiia, hierbas y
especias. Un sahor agridulce.

Pollo Tikka con Espinacas. ...... 9,95
Pollo Tikka troceado a dados, cocinado en
un horno de harro acompanado con hojas
de espinacas frescas, hierhas y especias.

PolloalMango .............. 10,50
Pollo Tikka troceado a dados, deshuesado
cocinado en salsa de mango y adornado

con rodajas de mango.

Pollo Achari................. 10,50
Pollo Tikka troceado a dados, deshuesado
cocinado en salsa de yogurt, caliente,

limon exprimido y adornado con guindilla.

PolloPathia................. 10,50
Pollo Tikka troceado a dados, deshuesado
cocinado en puré de tomate, caliente,

dulce y amargo al mismo tiempo.

. JaipurKhas ................. 10,95

Cordero, pollo, gambas y champinones
cocinados juntos en una delicada salsa
con hierbas y especias.

. Cordero Tikka Dahi ........... 10,95

Cordero Tikka troceado a dados, cocinado
en horno de barro y después con una salsa
especial de yogurt, hierhas y especias.

. Cordero Tikka Makhan......... 10,95

Cordero Tikka troceado a dados, cocinado
en horno de harro y después con nata
fresca y una delicada salsa de tomates,
cehollas, castaiias de caju y almendras.

TJandoori

82. Gambhon Tandoori ........... 14,95

Gamhon marinado en yogur y cocinado

o con especias en horno de barro y servido

- i h deh id

con salsa vegetal.

83. Pollo tandoori con hueso ..... 9,95

Medio Pollo marinado en yogurt y cocinado

— con especias en horno de harro y servido
con salsa vegetal.

84. Pollo Tikka Tandoori ......... 10,95

Pechuga de Pollo marinada en salsa

—  tandoori y yogurt. Cocinada en horno de
harro con hierhas frescas y especias.
Servida con salsa vegetal en plato
chisporroteando por el calor.

85. Shaslik Tandoori ........... 10,95

Kehah de Pollo
Se marinan suculentos trozos de pechuga
de pollo en salsa masala y despues se
hacen a la parrilla de carhon vegetal con
cehollas frescas, champiiiones y pimenton.
Servido en plato chisporroteando por el calor.

86. Cordero Tandoori Tikka ...... 12,95

Cordero deshuesado troceado en dados y

—  marinado en yogurt, cocinado en horno de
harro con hierhas frescas y especias.
Servido con salsa vegetal en plato
chisporroteando por el calor.

87. Parrillada Tandoori Variada .. .12,95

Especialidades

Pollo tandoori, cordero, Kehabh Seekh,
Pollo Tikka, Cordero Tikka, Servido con
salsa vegetal.

Especialivades de

Pescado

Pescadoalcurry ........... 11,95
Filete de pescado troceado, marinado en
especias y hierhas especiales seleccionadas
y cocinado en un horno de harro. Servido
con salsa especial del cocinero y arroz pilau.
Plato ligeramente picante.

Pescado Makhan ........... 11,95
Abadejo fresco cocinado con una delicada

salsa del cocinero con nata fresca, alcaparras

y almendras. Aderezado con coco y pina.
Servido con arroz pilau.

0

91.

@

92.

93.

94.

@

1.
98.

0,

100.
101.

102.

Especialidades
Vegetarianas
Coliflor Makhan ............. 1,95

Cogollo de coliflor fresca cocinados con nata
fresca y una salsa delicadamente picante.

Verduras variadas Makhan .... 7,95
Una seleccion de verduras frescas de la
temporada, cocinadas con hierhas poco
picantes, nata fresca y una salsa
delicadamente picante.

Verduras Kashmir ........... 1,95
Verduras frescas variadas cocinadas con
especias exoticas, nata fresca, frutos secos
variados y platanos, aderezados con coco.

Verduras Karahi ............ 1,95
Una seleccion especial de verduras variadas
cocinadas en un Karahi con ajo, jengibre,
hierbas y especias. Aderezadas con

cilantro fresco.

Curry Pakora ............... 1,95
Verduras recuhiertas en masa con
salsa de yogurt.

Gohi Korma................. 1,95

Coliflor con salsa de almendras,
yogurt, nata, coco y especias.

Verduras Pasanda ........... 1,95
Verduras con nata fresca, almendras,
pistachos y especias.

DalTarka .................. 1,95
Lentils speciality.

DalTarka ................. 1,95
Lentejas con especias.

PalkPanner ................ 1,95
Espinacas con queso casero.

Verduras Balti Rali Mili ....... 1,95
Variedad de verduras.

Panner Tika Masala .......... 9,95

Queso hecho en casa en un plato no muy
picante preparado con Garam masala
y tomates.

Patatas con espinacas Balti .... 7,95
Patatas con espinacas Balti.

103.
104.
105.
106.

107.

108.

109.
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111.
112.
113.
114.
115.
116.

1117.
118.
119.
120.
121.
122.

- Biryani E-Kas

Platos Birvani

Mezclados con arroz
Pollo Biryani ............. 9,95

Arroz con pollo aromatizado con azafran y
especias.

Gambas Biryani ............. 10,95

Arroz con gamhas aromatizado con azafran
y especias.

KeemaBiryani .............. 10,50

Arroz con carne picada aromatizada con
azafran y especias.

CorderoBiryani ............. 10,50

Arroz con cordero aromatizado con azafran
y especias.

Ternera Biryani ............. 9,95
Arroz con ternera aromatizada con azafran
y especias.

Verduras Biryani ............ 8,50
Verduras variadas cocinadas con arroz
hasmati.

Patatas con guisantes ........ 8,50
Patatas y guisantes con arroz hasmati,
hierhas y especias.

.............. 11,95
Arroz cocinado con pollo, cordero, gambhas,
anacardos, almendras, pasas sultanas y
pistachos, servido con salsa vegetal.

Platos Balti
Estos platos vegetarianos Balti estan preparados con
cehollas, tomates, ajos, especias, jengibre, cumiun,

cilantro fresco, hierhas y especias. Servido con un
Balti con un toque de cilantro fresco.

Pollo

PolloBalti ................. 9,50
Pollo Tikka Balti ®@). .......... 9,50
Pollo Balti con patatas ........ 9,50
Pollo Balti con verduras ....... 9,50
Pollo Balti con garhanzos ...... 9,50
Pollo Balti con espinacas ...... 9,50
Cordero

CorderoBalti ............... 10,95
Cordero Tikka Balti @ ........ 10,95
Cordero Balti con patatas...... 10,95
Cordero Balti con verduras..... 10,95

Cordero Balti con garbanzos. . ..10,95
Cordero Balti con espinacas .. ..10,95

LLVLA. incluido
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